so=Bruschetta Classicac i v imin s Sl o v S0 %850

mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum.

o AN E AV O CAC O e i it r st iort B Bl e e i B .10,00

Rostbrot mit Avocado, Knoblauch, Olivendl und Rucola.

eAMpasticdiVeriUEs s iesmipan s mrs i o 12,50

Gegrilltes Gemuse mit Petersilie, Knoblauch, Fior di Latte und
Basilikum.

$<Z0ppa.di-Pomedurisr st Wie s ol il T 8,50

Tomatensuppe | auf Wunsch auch vegan.

RIS E S T ) s D o o i v SR B el 5 i G T Aot . 15,00
Gemischter Salat mit Kochschinken, Ei, Parmesan, Brotchips und
italienischem Dressing.

S FAe g 5 e 2T R e e T S G R Ve S 15,00
Gemischtem Salat mit Ziegenkdse, Walnlssen und Birne.
G ke AL L 11 s s A i Bt e T S T A T . 12,50
Gebratener Tintenfisch mit Limettenaioli.
PiattasdizAntipaste -per 2. ox covatin 5 Bt i Dok e 25,00

Vorspeisenplatte fiir zwei, mit mediterranem Gemise, Wurst-
spezialitdten, Tomate-Mozzarella, Pizzabrot mit Pesto und
Aioli-Dip.

@RIz NIATEN IR Fehrwiiitsss oy scodsthdn s b e e s lhstins 11,00

mit Tomatensauce und Fior di Latte.

- B e A S SR s L AN e e e R e T 8 5100

mit Tomatensauce, Buffelmozzarella, Kirschtomaten
und Kerbelpesto.

Rl Al S e e L PR TR 1550

mit Tomatensauce, Fior di Latte, pikanter kalabrischer
Salami und gehackten Chilischoten.

Rizzar€aramellata-som i amdrm ot I T . 15,00
mit Biffelmozzarella, karamellisierten Zwiebeln, confierten

Tomaten und Basilikumpesto.

¢ :Pizza-Funghivas g dionm Y ins oyt Wi - 13,50

mit Tomatensauce, Fior di Latte, Pilzen der Sai-
son und Petersilienpesto.

@-PizzasSpinaci e Gorgenzolacys 4o i s 3 13,50
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Spinat und Gorgonzola.
PiZZasRUSHICS  itstamsdond dvgtca o e on e =1500

mit Tomatensauce, Fior di Latte, original italienische Salami,
Schinken und Champignons.

RiZZ AR AGINA ot ver oottt Xor e o ieed Fog e by g gt o . 16,00
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola, Parmaschinken und
Parmesan.

Pizza:al.ToNNO s tes omimine wib ol o Hrmme Ly s 28 i 15,00

mit Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch und roten Zwiebeln.

Alle Pizzagerichte kbnnen auf Nachfrage auch mit veganem Kdse
zZubereitet werden.

@ vegetarisch <@ vegan

Pasta

@jlaghatelle Funghig s i ot o e i oo e 16,50
mit gemischten Pilzen und Pesto.
Gnocchial-Raguid angnellon G i nlsrmvwr s 19,50
mit Lammragout.
Taghatelle-Limone B sui i vinwvins oo 21,00
mit WeiBwein, Zitrone, Knoblauch, Garnelen, Petersilie und Butter.
ROl SIS Clee RO Bk nie o s iiehs, bovss s i soed 16,00

mit Spinat- und Ricottafiillung in Salbeibutter, Kirschtomaten
und Rucola.

Tagliatellesal:'SalmoeneE e st an mmrara v d 21,50
mit Lachs, Zitronen-Sahne-Sauce.

PiccatazallaiMilaneser ior oes sa v (i iammi sk b e, 22,50
Tagliatelle mit Hahnchenfilet in Ei und Parmesankéase gebacken
mit pikanter Tomatensauce.

Alle Pastagerichte werden mit Parmesan serviert. D (T
Dessent

FiramismrClassicer: s b o e B ey 8,00
@reo'Schokoladenktichen: sor el v i ians 7,00
Panna Cotta mit Mango-Maracuja ...........ccoovvnnnn. 7,00
€ielo: 3 BrancoiPrizzantes = it et a T g A-00
ITA/Veneto. Schaumwein, prickelnd, sommerlich.

LilleEINIld-BerEy:ws siian wordind s omie s seeis o iTinss 0,3l ~=9;00
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren.

VO 2 TG BT o S e b ol e ST S SR, S 0,3l =9,00
Aperol, Prosecco, Soda, Orange.

{05 ol L [OhRT WF | rand et RO RS 5 10w A o s b g 0,3 9,00
Villa Massa Limoncello, Prosecco, Schweppes

Bitter Lemon, Minze.

(S @D {10 6 o Sl o alov 2. oyt 0,251 3,00 0,751 6,00
ACQUAPANN AT aiis ot o bativtgsre et 0,251 3,00 0,751 6,00
Rosenlimonade s« simrim s seins 0,275/ 5,00

Softdrinks s it a Rt our g 02 3,00
Saft/Saftschorle i irgin i in s 031 3,50

e 1 T 0] 8 [ e S AN e ST i s, 0,31 3,50

Tonic Water/Bitter Lemon/Ginger Ale

Beer

Becks Green Lemon / Gold / Alkoholfrei ..o veeneenn... 0,331 3,50
WaltersRadler - . cvciantad s vnineims Sl vomlus 0331 3,50
Erdinger Hefeweizen / Kristall / Alkoholfrei............. 0,5! 5,00
CORON A Gy osiiverstiam ot i st o e T Ay o s Srse o .0,351 4,50
PerenitNaSiioAZZUO e e 0,331 4,50

B PSS O T N . 2,00
oD e PR P PO e e et T 3,00
A CTICARN o et it s b e o it =2y50
(Y o IO ANF s s A ARt o B e S ok 3 e e B . 3,00
i) 71 Vol VIS i e e 16 S o B IR S SO Sl b i o . 3,50

Auf Wunsch auch mit Hafermilch.

Weilwein

Cantina Valdadige Pinot Grigio........... 0,151 7,00 1,0 30,00
ITA/Veneto. Trocken-fruchtig, harmonisch,

frische Apfel.

NN ETE VR T o | (T e o5 i 0,151 8,00 0,751 28,00
D/Mosel. Saftige Cuvée, praziser Trinkfluss.

San Marzano Talo Chardonnay...............c....... 0,751 32,00
ITA/Apulien. Trocken, Birne, zarter Schmelz.

Gttella Lugang Blanco e M g i o 0,751 40,00

ITA/Veneto. Vollfruchtig, elegant.

Rooe

La-Famiglia-Vino-Rosato. .v. cvewrveanii dee s 0,151 7,00 0,751 28,00

Balkonwein (Terrasse geht auch!). Grillparty, Party,
Sommerwein.

SamMarzano Tramari ROSE. .35 - sz eevomsea 0,151 8,50 0,751 32,00
ITA/Apulien. Trocken, weich & fruchtig. LM: 95P.

Chateau Minuty M-ROSE.— .ovioinss covom it o mrsrr o 0,751 38,00
FRA/Provence. Trocken, blumig, leichte Krauter, zart.

Rotuein

Gino Brisotto Merlot delle Venezie....... 0,151 7,00 1,00 30,00
ITA/Veneto. Trocken-geschmeidig, Kirsche.

Cielo Appassionante 1908................ 0,1518,00 0,751 30,00

ITA/Veneto. Trocken-geschmeidig, Kirsche. LP: 97P.

Castello Toscano Chianti ,CT“ D.0.C.G.... 0,151 8,50 0,751 30,00

ITA/Toskana. Trocken, komplex, leichte
Roéstaromen, lang.

San Marzano Sessantanni Primitivo di Manduria. .. 0,751 42,00
ITA/Apulien. Kirschmarmelade, dicht, wuchtig. LM: 99P.

Fantini Edizione Cinque Autoctoni .vi.... </ coisvves 0,751 42,00
ITA/Apulien. Komplex, elegant-harmonisch.
13 Mon. Barrique. LM: 99P.

LM = Luca Maroni
Der Wein hat euch gefallen? Ihr kdnnt ihn auch bequem bei Mario im
Vin-Nett (Lehre) oder unter www.vin-nett.de erwerben.

Gerne reichen wir euch unsere grofie Getrénkekarte!
Unsere Preise verstehen sich in Euro und sind inkl. USt. und Service.




